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ocGeTTo: Cami sepemecemicanete- |1 FNIMMMAMANIAND

In previsione dcll’AUDI":“ dell’ FVO in ltalia che intercsserd il settore delle CSM dal 3 al 11
getternbre c.a. si ritiene oppommn nbadm alcuni aspetti stabiliti dalia normativa in vigore.

La came separala meccamcamcntc in conformitd all'allegato I, punto 1, paragrafo 14 del
regolamento (CE) n. 853/2004 i: definita come segue:
“Carni separate meccanicamente” o “CSM™: prodotto ottenuto mediante rimozionc della came da ossa
carnose dopo il disosso o da car¢asse di pollame, utilizzando mezzi meccanici che condueono alla perdita
o modifica della struttura delle fibre muscolari.
La CSM & molto diversa dalla “carnc” normalmente intesa dai consumatori, Essa & stata percid esclusa .
dalla definizione di camne data dalla direttiva 2001/101/CE della Commisgsione che ne regola la
definizione a fini di etichettatura.
La CSM e le specie dalle quali vicne ottenuta devono essere esplicitamente menzionate in etichetta ai
sensi delVallegato T punto § del iLlvo 109 del 1992. | ,. |
8i rammenta inoltre che il regulamentc 999/2001 vieta I"utilizzo di carni bovine, gvine ¢ caprine per la
ptoduzione di CSM; perianto ¢ opportuno che codesti Assessorati verifichino ¢he sul proprio territorio

ot Vi siano stabilimenti che rishltino ne} sitema SINTESI come riconosciuti per ta11 specie.

Come suddetto Ja CEM & un pridotto

. otteruto da ossa carnose dopo il disosso o carcasse di pollame come natura della materia prima;
«  oftenuto mediante mezzi meccanict;
. che si presenta con perchlta o modifica della struttura delle fibre muscolari.

Rﬁpetto al tenore di cacio il Tegolamento 2074/20[’)5 presctive che le CSM non debbano superare lo -

0,1 % (=100 mg/100 go 1 000 ppm) di prodotto fresco.
I criteri microbiologic apphcahﬂl alle CSM sono definiti dal Regolamento (CE) n. ‘2073/2005.
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£ prescindere dalle teeniche mx‘izz!:f;até pet la produzione, @ bassa o ad alta pressione, considerala ka

materia prima tali prodott non pc;-'-zsem essere considerati come carnl macinate, fnfat fe carmi macinaie
devono cssere prodotte a partite d& muscoli scheletrici e non devono derivare cami contenent fratnment
di ossa { reg 853 all. J1 sez. Y mp I1). Pettanto particolars attenziont deve gssere posta nel corse del

c:eniwih uificiali onde avitare che "SM siano commercializzate come carm macinsie,

Oecorre ricopdare che je CSM ﬁe%sm ensere destinate alla pmdu?mna di prodotti cotil a base di came
presso stabiliment] riconosciutl. Le CSM, prodottc con teeniche che non alteranc la struttura defle ossa

utilizzate, possono cSsere zstiixz*mta relle nreparazioni ¢ cam {da consumarsi previa gottura) 2

- eondizione che  FOSA abiia »&ffeimam analisi che dimosiring che le CSM soddisfano i qﬂt&z‘z

miceohiologic sanciti per le carnimasinate siabilits dal Rogotamento (CE) n. 2073/20065.
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