
 

 ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE 
  DELLA LOMBARDIA ED EMILIA ROMAGNA “BRUNO UBERTINI” 
 

PROGRAMMA FORMATIVO 
 
 

PIANO NAZIONALE DI CONTROLLO DEGLI ALIMENTI VEGETAL I NON TRASFORMATI AI SENSI 
DEL D.M. 27 febbraio 2008 (GURI n. 197 - 23.08.2008 ) 

 
 
Obiettivi:  Sicurezza alimentare e/o patologie correlate 
Acquisizione competenze tecnico-professionali: L'evento si prefigge di fornire a tutti gli operatori 
sanitari competenze e conoscenze tecnico-scientifiche relative al controllo delle matrici alimentari sia nei 
confronti dei maggiori patogeni chimico-batteriologici che virologici e parassitologici. Le conoscenze 
andranno dall'inquadramento della problematica in ordine legislativo, alle conoscenze delle pecularità 
del settore delle produzioni e della commercializzazione dei vegetali e sino alle specifiche relative al 
sistema dei controlli. 
Categorie professionali:  Biologo, Chimico, Veterinario,Tecnico sanitario di laboratorio biomedico, 
Agronomo, Tecnico della prevenzione. 
Durata dell’evento ore: 7 
Crediti:  7 
 
 
 

 
REGIONE EMILIA-ROMAGNA 
V.le A. Moro 18 – BOLOGNA 

Sala Auditorium 
 27 ottobre 2011 

 
 
 

08.00 - 08.15     Registrazione dei partecipanti 
 
08.15 - 08.30     G. VARISCO  
                           Introduzione   
 
08.30 - 09.15    S. BORRELLO   
                          Piano Nazionale di controllo degli alimenti vegetali non trasformati ai    
                          sensi del D.M. 27 Febbraio 2008 (GURI n° 197 – 23.08.2008)   
 
09.15 -10.00    G. SQUINTANI  
                          Attività vegetali: “La scelta della Regione Emilia-Romagna e dell’IZSLER”  
 
10.00 -11.00     M. HROBAT 
                         Il mercato del vegetale fresco all’inizio del 21 secolo  
 
11.00 -11.15     Intervallo 
 
11.15 -12.15     R. LENA   
                         I prodotti di origine vegetale nelle allerte Europee 
 
 
12.15 -13.15    D. DE MEDICI 
                        S. DI PASQUALE 
                        E. DELIBATO   
                        Contaminazioni microbiche dei prodotti vegetali e metodiche rapide per il loro controllo  
                        



13.15 -14.15   Pausa pranzo 
   
14.15 -15.00   F. CAPUANO   
                       Problematiche Sanitarie microbiologiche dei prodotti Vegetali: l’esperienza della piana del  
                       Sele 
  
15.00 – 15.45  Il controllo microbiologico dei prodotti vegetali 
                        P. DAMINELLI    Controllo batteriologico                         
                        B. BERTASI  Impiego Controllo virologico, parassitologico  
 
15.45 -16.15  G. FEDRIZZI 
                       Il controllo chimico dei prodotti vegetali: l’esperienza del laboratorio 
 
16.15 -16.45  R. PIRO 
                       Il controllo chimico dei prodotti vegetali: l’esperienza del laboratorio 
 
16.45 -17.00  Discussione 
 
17.00 -17.15  Compilazione questionario apprendimento e questionario soddisfazione discenti 
 
 

Modalità di partecipazione  

La partecipazione all’evento è gratuita . Per ricevere gli attestati  è necessaria la partecipazione al 100% della durata 
dell’evento. 
È stata inoltrata la richiesta di accreditamento ECM per Biologi, Chimici, Veterinari, Tecnici Sanitari Laboratorio Biomedico, 
Agronomi. 
 
Le adesioni saranno accettate fino al raggiungimento dei 100 posti disponibili e dovranno pervenire entro e non oltre il 
10.10.2011 seguendo le istruzioni sottoelencate: 
 
per procedere all’iscrizione è necessario registrarsi al portale della Formazione IZSLER all’indirizzo  
 
http://formazione.izs.glauco.it (la registrazione non sarà necessaria qualora già effettuata per altri eventi). 
 
Se trattasi di utente mai registrato si entri nella Homepage (http://formazione.izs.glauco.it/index.aspx) e si clicchi 
 
“Per accedere e iscriversi ai corsi bisogna essere r egistrati. Se non sei registrato, clicca qui” . 
 
Compilare il modello di Registrazione. Per chi è nato all’estero è necessario inserire “EE” in “Provincia di nascita” e cercare lo 
Stato in “Luogo di nascita”. 
 
Dopo l’invio della richiesta l’utente riceverà una e-mail di attivazione. 
 
Dopo aver ricevuto il Nome Utente e Password, rientrare sul portale della Formazione IZSLER e inserire in Accesso Esterni  il 
Nome Utente e Password; procedere all’iscrizione all’evento d’interesse selezionando “Iscrizione ai corsi” ,  entrare nei 
[dettagli]  dell’evento, cliccare su [iscrivi ] e confermare. 
L’autenticazione (Nome Utente e Password) serve anche per accedere alla documentazione  dell’evento a cui si e’ iscritti e per 
scaricare l’attestato ECM, dopo comunicazione e-mail da parte della segreteria organizzativa. 

 
SEGRETERIA ORGANIZZATIVA  
Ufficio Formazione 
Tel 030/2290379 – 330 – 333 - 230 
Fax 030/2290616 
e-mail: formazione@izsler.it 
 
 
 
 


