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	LISTA DI RISCONTRO PER IL CONTROLLO UFFICIALE PRESSO OPERATORI DEL SETTORE ALIMENTARE PRODOTTI A BASE DI CARNE
	

	
	
	Rev.1

	
	
	Aprile  2014



Data    _________________________________
RAGIONE SOCIALE (timbro)

 Legale rappresentante Sig. ________________________________ nato a _____________________________________________ 
il _____________________    residente a _________________________________________________ Prov. __________________ 
in Via       __________________________________________________________________________________________________  
SEDE PRODUTTIVA

Via ___________________________________________________________________   C.A.P.____________________________  Comune    ___________________________________________ Località       ___________________________________________
Telefono ____________________ Fax ____________________  e-mail________________________________________________    

n. addetti produzione                         dipendenti ________________  esterni __________________________________

Numero di riconoscimento/registrazione   ___________________________________________________________

Responsabile Autocontrollo Sig./Dott. _________________________________________________________________               dipendente   (                        consulente esterno (
Laboratorio di analisi        interno  (                      esterno (          n. accreditamento  ___________________________
RAPPRESENTANTI DELL'AZIENDA PRESENTE AL SOPRALLUOGO  Cognome e Nome ____________________________________________   Qualifica __________________________________________

____________________________________________   Qualifica __________________________________________

____________________________________________   Qualifica __________________________________________

____________________________________________   Qualifica __________________________________________

	6.11 MATERIE PRIME SEMILAVORATI 

	6.11.3.1 MATERIE PRIME, INGREDIENTI E SEMILAVORATI PRODOTTI A BASE DI CARNE 
	Giudizio

Complessivo
	SI ⃞   si ⃞  NO ⃞   no ⃞  NA ⃞      


	Requisiti
	Evidenze 

	6.11.3.1   -  L’ OSA dà garanzia di non utilizzare per la produzione di prodotti a base di carne le seguenti materie prime :

nel caso di utilizzo di carni di ungulati:

organi dell’apparato genitale maschile e femminile (ad esclusione dei testicoli)

organi dell’apparato urinario, ad esclusione dei reni e della vescica;

cartilagine della laringe, della trachea e dei bronchi extralobulari ;

gli occhi e le palpebre;

il condotto uditivo esterno;
i tessuti cornei 

nel caso di utilizzo di carni di volatile :

la testa , ad eccezione della cresta, delle orecchie, dei barbigli e della caruncola;
l’esofago;

il gozzo;

gli intestini;

gli organi dell’apparato genitale

Qualora l’OSA utilizzi per la preparazione di prodotti a base di carne anche carni macinate e/preparazioni di carne, queste soddisfano i  requisiti previsti per le carne fresche   

	


	6.12 PRODOTTO FINITO ED ETICHETTATURA

	6.12.2.1  PRODOTTO FINITO, ETICHETTATURA ED IMBALLAGGIO IN STABILIMENTI DI PRODUZIONE  DI PRODOTTI A BASE DI CARNE
	Giudizio

Complessivo
	SI ⃞   si ⃞  NO ⃞   no ⃞  NA ⃞      


	Requisiti
	Evidenze 

	6.12.2.1 Gli OSA che producono  prodotti a base di carne tengono conto nel loro piano di autocontrollo di  quanto previsto da Regolamento 2073/2005  e successive modifiche e integrazioni in relazione alle specifiche produzioni;
vale a dire criteri di sicurezza alimentare in caso di:

· Alimenti pronti che costituiscono terreno favorevole alla crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli destinati a lattanti e a fini medici speciali;

· alimenti pronti che non  costituiscono terreno favorevole alla crescita di Listeria monocytogenes diversi da quelli destinati ai lattanti e a fini medici speciali;
· prodotti a base di carne destinati ad essere consumati crudi, esclusi quelli per i quali il procedimento di lavorazione o la composizione del prodotto eliminano il rischio Salmonella;

· prodotti a base di carne di pollame destinati ad essere consumati cotti.
 Gli OSA che utilizzano carni separate meccanicamente per la produzione di prodotti a base di carne destinati al consumatore finale, le indicano nell’elenco degli ingredienti come tali, accanto al nome della specie animale da cui provengono.
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